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Hermanos Lurton Toro
No Added Sulfites

Naturvin frdn Toro i Spanien.

OM PRODUCENTEN

Francois Lurton ar fjarde generationen vinodlare i en familj med rotterna i
Bordeaux. Hans far, André Lurton, var en av de drivande krafterna bakom
skapandet av appellationen Pessac-Leognan i Graves, Bordeaux. Forutom
vingardarna i Frankrike, har Francois dven egendomar i Spanien, Chile och
Argentina. Faktum ar att innan han anslot sig till sin fars foretag sa reste han
och hans bror Jacques runt i Sydamerika som s.k. flying winemakers. Under
dessa resor fick han upp 6gonen for bade Chile och Argentinas enorma
potential och valde att etablera sig i bada landerna.

Francois Lurton métte Dany och Michel Rolland pa 1980-talet och bérjade
gora vin tillsammans under namnen Hermanos Lurton och Campo Eliseo i
Spanien. For de vita vinerna arbetar man med druvan Verdejo i Rueda och
for de roda ar det den lokala klonen av Tempranillo som kallas Tinta de Toro.

Vinstockarna vaxer pa fattiga, sandiga, djupa och grusiga jordar som kallas
"canto rodado”. Gamla vinstockar med rotter som gar mycket djupt ner for
att fanga upp den lilla fukt som finns i underjorden. Vingardarna ligger mellan
600 och 700 meters hojd. Duerofloden i narheten hjalper till att stabilisera
temperaturen i omradet.

Har aterspeglas genuinitet, terroir, kultur och arbete. Med moderna vinfram-
stallningstekniker presenteras har ett ungt, frascht uttryck av Tempranillo.

VINIFIERING
HERMANOS

For 6kad extraktion genomfors en férjasning i fem dagar vid en kall LUBEO N
temperatur pa endast 6°C. Under tiden pressade man aven ned druvskal
och pumade musten 6ver skalen. Jasning och malolaktisk jasning genom-
fordes i huvudsak i aggformade cementtankar, men aven i staltank. Vinet
vilade pa sin jastfallning i tre manader. Inget svavel tillsattes i vinmaknings-
processen eller vid buteljering. Detta ar ett av Lurtons forsta naturviner.

4
KARAKTAR

Morkt djup lila farg. Frisk doft med inslag av bade réda och mérka bar. :

Fin balanserad syra med nyanser av roda vinbar, kryddor, krondill och TORO

DENOMINACION DE ORIGEN

paprika. Sammetslen eftersmak med tydliga tanniner.

ORGANIC- VEGAN - NO ADDED SULPHITES

SMAKER SOM MATCHAR
Grillat lamm- eller n6tkétt, garna med en graddig sas eller chimichurri.

Hermanos Lurton Toro Artnr: 7233401 Druvor:

No Added Sulfites Tinta de Toro 100 %
Alkoholhalt: 14 %

Spanien

Kastilien-Ledn, D.O. Toro Vegansk
Ekologisk
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